
REDOMA BRANCO
Niepoort

ANNO DI FONDAZIONE | 1842

ENOLOGO | LOUIS PEDO CÃNDIDO DA 
SILVA (DOURO) E SERGIO SILVA (DAO E 
BAIRRADA)

VITIGNI | TINTA AMARELA, TOURIGA 
FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA 
NACIONAL, SOUSÃO, LOUREIRO, 
RABIGATO, CÓDEGA, VIOSINHO, 
DONZELINHO, DORINTO, BICAL 
MARIA GOMES

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Douro

Zona produttiva Regione del Douro.

Vitigno Rabigato, Códega, Viosinho, Donzelinho, Dorinto, altri vitigni

Composizione del suolo Suolo scistoso.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo paglierino con riflessi oro.

Profumo Un bouquet delicato rivela note floreali ed agrumate, frutta, aromi 
speziati oltre a sentori di nocciola che conferiscono al vino ulteriore 
complessità e carattere.

Sapore Al palato offre una buona acidità e una struttura leggera, che 
termina con un finale asciutto e speziato. Questo è un vino con incredibile 
equilibrio e grande potenziale di invecchiamento.

OPORTO / PORTOGALLO

Vinificazione Fermentazione in botti di rovere francese.

Abbinamenti Ostriche, pesce al forno, pollame e altre carni bianche. Opzioni 
vegetariane: piatti a base di ortaggi a radice (rape, patate dolci, barbabietole), 
insalata Caesar, formaggio.

Invecchiamento Affinamento di 8 mesi in botti di rovere francese.


